
Speisekarte

SCHWEINSSCHNITZEL 
„WIENER ART“ 28.80
Förster Fries | Preiselbeere | Zitrone

WIENER SCHNITZEL 
VOM KALB 41.80
Förster Fries | Preiselbeere | Zitrone

CORDON BLEU VOM SCHWEIN 30.80
Förster Fries | Preiselbeere | Zitrone

AUF DER HAUT 
GEBRATENES SAIBLINGSFILET 32.80
Weissweinrisotto | Zitronensauce
Saisonales Gemüse 

GRILLIERTES 
BLUMENKOHL-STEAK  24.50
Safranpüree | Sojabohnen 
Roter Chicoree

Deklaration:
Weidekalb  CH    Poulet  CH
Saibling  CH    Schwein  CH

ZUM STARTA WARME GERICHTE

NACHOS  9.80
Miso-Mayo | Würzige Tomatensalsa

FÖRSTER PLÄTTLI 21.00 
Ca. 15 Minuten Wartezeit
Landjäger | Rohschinken 
Bündnerfleisch | Sbrinz | Butter 
Mixed Pickles

HIMBEER-TIRAMISU  10.80

COUPE COLONEL  8.80
Zitronensorbet | Vodka

ZUM SCHLUSS

Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten wende dich bitte an unser Personal.
Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. MwSt.

FENCHEL-APFEL-LINSEN-TARTAR  16.50 
Essiggurke | Rote Zwiebel | Röstbrot 
Curry-Linsen

TOMATEN-BURRATA-SALAT  15.50 
Datterino-Tomate | Burrata | Rucola
Pistazien

WALDKANTINEN SALAT  19.80
Marinierte Rohkostsalate | Melone
Grillierte Ananas | Sprossen
Blattsalat | Hausdressing
+ Saiblingsfilet 10.20
+ Burrata  6.80
+ Blumenkohlsteak  5.50

VEGAN

VEGETARISCH

ZUM SNACKEN
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